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Miisteri Ugiimesin

Restoran boliimiindeki miisterinin, hava akimindan kaynakli konforu gozden
kaginlmamalidir. Dogru projelendirme ile disaridan restorana hava akisi
minimize edilmis ve misteri konforu saglanmis olur.

Davlumbaz Toplasin Y - -

Bilinenin aksine davlumbaz havayi ¢gekmez, toplar. Mutfak havalandirma _ -
projeleri teknigine uygun yapilirsa tiirbiilans olusmaz ve optimum egzoz !
yapilabilir.

Baca Kokmasin

Endiistride atik partikiil iceren hava, dogru secilmis iiriiniin dogru
uygulamasi ve servisi sonrasi egzoz edildiginde ¢evresel hava kirliligine
neden olmaktan cikar.

Kanallarin Hijyeni F_—

Endistriyel mutfaklarda uygulanacak dogru sistem ile kanallarin yaglanma —
sonucu bakterilerin yagam alani olmalari onlenirken ekstra koku saliniminin IDI
da 6niine gegilebilir.

Miisteri Kokmasin

Dogru projelendirme ile agik mutfaklarda dahi mutfaktan restoran kismina
koku ulagmasi onlenerek miisterinin konforu saglanabilir.
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Asei Usiimesin

Mutfak davlumbaz egzozu yapilirken taze hava sartlandiriimasi ve teknige
uygun mahale verilmesi ile ¢alisanlarin kis aylarinda saglk sorunlar
yasamasi onlenebilir.

Minimize Yangin _ * d
Endiistriyel mutfaklarda kullanilan pisiriciler yangin riski olusturmaktadir. 4..%&; S 49
Ozellikle komiirlii pisiriciler “kontrollii gikarilmis yangin” olarak N T
tanimlanabilir. Dogru ve zamaninda yapilmis bakim ile minimize edilebilir.

Diigiik Ses

Fan ve kanallarin teknigine uygun secimi, motor devirleri ve kanal i¢i hava
tasima hizlarina bagli olarak olusabilecek rahatsiz edici ses sorunu
minimize edilebilir.




Uzun Ekonomik Omiir

Endiistriyel mutfaklarda kullanilan havalandirma ekipmanlari agir yiik
altinda ¢alismaktadir. Secilen ekipmanlarin kaliteli olmasi ve dogru bakim
yapilmasi ile ekonomik démiirleri uzun olacaktir.

Hizl Servis

Mutfak durursa servis de durur dolayisiyla servis hizmetinin en kisa siirede
verilerek sorunun oncelikle giderilmesi gerekmektedir.

Enerji Tasarrufu

Endiistriyel mutfaklara bir biitiiniin pargasi olarak bakildiginda toplam eneriji
sarfiyatinin dogru projelendirme ile dnemli oranda azaltilabilecegi gibi
ekstra tasarruf da saglanabilir.

Estetik

Kullanilan ekipmanlar islevini yerine getirirken goriiniimiiniin sik olmasi ve
mekanik baglantilarin da ekipmanlar ile beraber ¢evreye uyumlu olmasi
beklenir.

Kaliteli Servis

Restoran ve mutfaklarda hizmetin kesintisiz saglanmasi gerekmektedir.
Herhangi bir sorunda dogru iletisim ile sonug odakli hizmet esas olmalidir.

Diisiik isletme Gideri

Proje debileri ilgili standartlara gore hesaplanip optimize edilerek yapilan
dogru cihaz segimleri ve dogru uygulama ile gereksiz giderlerin oniine
gegilebilir.

Is1 Geri Kazanimi

Bilhassa soguk bolgelerde yapilan egzoz ile disari atilan sartlandirilmis
hava farkinda olmadan ciddi giderlere sebep olmaktadir. Bu giderler dogru
projelendirme ve iriin segimi ile maksimum oranda geri kazanilabilir.

Giivenlik

Tavana asilan cihazlarin giivenli bir sekilde montajiyla birlikte tiim cihazlarin
elektrik baglantilari ile diger riskler de distiniilerek projelendirilmesi
glivenligi artirir.




ALIZE MUHENDISLIK

2001 senesinde kurulan firmamizin ana vizyonu cevre, insan ve ¢6zim odakli Grinlerle
sektorde guvenilir bir yer edinmektir.

Ozenle secerek olusturdugumuz iriin portféyiimiizdeki tiriinlerde yiiksek enerji verimliligi, ileri
teknoloji, kullanici dostu ve sik tasarim, ¢evre ve goruntu kirliliginde ust duzey hassasiyet,
mdusterilerimizin kisa ve uzun vadeli c¢ikarlari, yaratic fikir ve yeni kesifler, fiyat / kalite
oranlamasinda optimum verim esas alinmaktadir.

Sektorunde ornek olan yerli ve yabanci partnerlerimizle bilgi temelli kdpriler kurarak giincel
kalmak, bu sayede edindigimiz tecriibe ve bilgi birikimimiz ile yeni ¢c6ziimler sunarak, kendi
alanimizda ¢6zim ortaginiz olmak 6ncelikli amaclarimizdandir.

Endiistriyel Mutfaklarda 16 Alize Prensibi

2009 yilindan itibaren yogunlastigimiz endistriyel mutfaklarda havalandirma ve egzoz aritimi
surecimiz kullanicilarin talebi ile basladi. Bu sirecte karsilastigimiz sorunlara bituncul olarak
yaklastik. Bu sorunlarin ¢6zimi icin izlenen yolda dogru projelendirmeler icin olusan
prensiplerimiz 16 rakamina ulasti.

Bu prensipler sektor tarafindan henliz tanimlanmamis ancak kullanicinin ihtiyaclari
dogrultusunda siralanmig idari ve mekanik beklentilerden olusmaktadir.

Siralanan 16 Alize prensibi hedeflendigi takdirde cihazlar optimum verimle calisacak ve
isletmeye faydasinin disinda ekolojik yasamada katkisi olacaktir.

Bir restoranda havalandirma sisteminin verimli calisabilmesi icin projelendirmenin, Griiniin ve
uygulamanin dogru olmasi gerektigi gibi cihazlarin heniiz devreye alinmadan baslayan servis
surecinin de surekliliginin saglanmasi gerekmektedir.

Alize Mihendislik, stirdirilebilir is modeli adina bu prensipleri uygulamaya ve yiksek cevre
bilinciyle yoluna devam etmektedir.

alizemhs.com




